
Bridgeclub Boechout Capenberg                18 maart 2022 
 
           
Beste Leden, 
 
Traditiegetrouw nodigen wij jullie uit op onze jaarlijkse feestzitting. 
 
Opgelet:  dit jaar organiseren we dit op DONDERDAG 21 april 2022 om 12.30 uur. 
 
Adres: Hof van Reyen 
           Oudebaan 39 
           2530  Boechout 
 
U vindt het menu in bijlage. 
 

Dit menu wordt aan de leden van de club aangeboden aan 60 € en de partners niet-

leden betalen 66 €.       

 

Gelieve zo vlug mogelijk In te schrijven (ten laatste voor 10 april 2022) door 

bijgevoegde strook in te vullen en aan Rob Snyders te bezorgen of door te mailen naar 

rob.snyders57@gmail.com met duidelijke vermelding van uw keuze voor voorgerecht, 

hoofdgerecht en dessert.   

De inschrijving is pas definitief als het bedrag gestort is op de club rekening: 

BE43 9796 1798 6601 van Bridgeclub St. Bavo  Boechout  vóór 10 april 2022 

 

 

 

Namens bridgeclub  Sint-Bavo,       

Het bestuur 

 

                                     

 

 

Feestzitting  Bridgeclub Sint-Bavo Boechout op 21 april 2022 

 

Naam: 

Aantal (lid):    

Aantal (niet-lid): 

 

Keuze:    

 Voorgerecht:   ..... x Garnaal              .... x Risotto 

 

       Hoofdgerecht: ...... x Skreifilet           …. x Parelhoenfilet 

 

 Dessert:                    ……. X Chocolademousse      ….. x Dame Blanche 

 

 

 

 

Datum:       Handtekening: 

 

 



 
FEESTZITTING  

 
Bridgeclub Boechout 

 
21 april 2022 

 
 
 

Menu 

 
Cava, fruitsap en 4 hapjes van de chef 

 
*** 

 
Flan van bloemkool met grijze garnaaltjes – crème van kervel en gepocheerd ei 

       of 
Risotto met venkel en Parmezaan & crumble van gedroogde parmaham en rucola 

 
*** 

 
Soepje van pastinaak en knolselder met mierikswortel & gebrande amandelschilfers 

 
*** 

 
Gebakken Skrei filet mat spinazie & kreeftenmousseline 

- geplette fijne kriel aardappeltjes 
of 

Gegrilde Parelhoen filet met voorjaarsgroentjes met rozemarijn 
& gebonden gevogeltejus met witte porto - kroketjes 

 
*** 

 
Carpaccio van verse ananas met ‘Grand Marnier’ & witte chocolademousse 

of 
Dame Blanche 

 
*** 

 
Koffie of thee & versnaperingen 

 
 

Deze menu is vergezeld van witte en rode kasteelwijnen, plat water en bruis water. 

 

 


